
Omschrijving Rodenbach bieren 
  
 
Classic (5,2%): 
 "Rodenbach Classic is het origineel Vlaams Rood Bruin Bier. Dit vlot doordrinkbaar bier 
dankt zijn zacht zure smaak en unieke fruitigheid aan het blenden van jong bier met bier dat 
twee jaar op eiken foeders rijpt. Rodenbach Classic is gemiddeld 6 maanden gerijpt. Deze 
klassieker is ook gekend voor zijn combinatie met garnalen. 
[getekend] Rudi Ghequire, brouwmeester." 
 
Fruitage (3,9%): 
“Rodenbach FruitAge is een lekker doordrinkbaar fruitbier met een matig alcoholgehalte, 
gemaakt uit jong bier, tweejarig hout gerijpt bier en rode vruchten. Dit uitgebalanceerd 
fruitbier is fris en zachtzuur, gewoon lekker als dorstlesser!  Met enkel natuurlijke 
ingredienten. [getekend] Rudi Ghequire, brouwmeester.” 
 
Grand Cru (6%): 
“Rodenbach Grand Cru is een uitzonderlijk Vlaams Rood Bruin bier. De gemengde 
hoofdgisting en rijping op eikenhouten foeders geven het bier zijn fris zure smaak en 
complexe fruitigheid met de afdronk van een Grand Cru wijn. Rodenbach Grand Cru is 
gemiddeld 18 maanden gerijpt op hout.  Onze 'Burgundy of Flanders' is ideaal bij blauwe 
kazen. [getekend] Rudi Ghequire, brouwmeester.” 
 
Alexander (5,6%): 
"Rodenbach Alexander is een unieke blend van 2 jaar op eikenhout gerijpt bier met een 
kleine hoeveelheid jong bier, dat samen gemacereerd wordt met het sap van zure 
noordkrieken. Het resultaat is een uniek uitgebalanceerde zure-zoete smaak, een fruitig 
kriekaroma en een complexe afdronk. Alexander Rodenbach was medeoprichter van de 
brouwerijtraditie. Een legende werd zo terug tot leven gebracht. Getekend Rudi Ghequire, 
Brouwmeester.”  
 
Vintage (7%): 
“Rodenbach Vintage is een uniek onversneden Vlaams Rood Bruin bier dat gedurende 2 jaar 
rijpt op eikenhouten foeders. Alleen de beste foeders komen in aanmerking, waarna ik het 
bier aan een strenge degustatieve selectie onderwerp. Rodenbach Vintage heeft een uniek 
uitgebalanceerde zure smaak en een lange fris fruitige afdronk. Gelauwerd met verschillende 
gouden awards. [getekend] Rudi Ghequire, brouwmeester.” 
 
 


